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So langsam zieht der Winter ein und die Weihnachtszeit beginnt.

Genuss zu Weihnachten

Auch in diesem Jahr mochten wir Ihinen den Stress in der Kiiche,
wihrend der Festtage, abnefimen.

Traditionelle Weihnachtsessen haben wir mit viel Liebe zum Detail
 fiir Sie geRocht, Sie brauchen die Speisen nur noch erwirmen. Eine

genaue Anweisung erfialten Sie von uns.

Viel Spaf$ beim LESEN unserer Vorschlige und freuen Sie sich schon
Jetzt auf eine stressfreie Zeit mit ihren LIEBEN.

Bei Fragen bitte fragen, wir beraten Sie gerne und freuen uns

auf Sie.

Thr Heide-Bistro- Team
Gisela Merz-Meurisch

Stevede 8a - 48653 Coesfeld-Stevede
Telefon: 0176-62204154 :
info@heide-bistro-coesfeld.de - www.heide-bistro-coesfeld.de
B HeideBistroCoesfeld
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Ganze Gans ....

In vielen Familien gehort die Weihnachtsgans traditionell zum

Weihnachtsfest. Die zeitaufwendige Zeit der Vorbereitung und des
Bratens mochten wir Ihnen abnehmen und Sie Ronnen sich ifirer
Familie stressfrei widmen. Eine Gans wiirde fiir 6 Personen

eine leckere Mahlzeit ergeben.
Auf Wunsch teilen wir Ihnen die Gans in zwei Hilften und Sie
brauchen diese dann nur noch im BacRofen erhitzen. Eine detail-

genaue Beschreibung erfialten Sie von uns,

Zum Gdnsebraten gehidren * Maronen
* eine Rriftige Sauce * gefiillte Bratipfel * Apfel-Rotkohl
* Kartoffelk(ofie, sollten diese spdter als 2 Tage nach Abholung

verzehrt werden, so geben wir Ihnen den Teig mit oder Semmelknodel.

Der Preis incl. der aufgelisteten Beilagen betrdgt € 240.

....50 lecker

Stevede 8a - 48653 Coesfeld-Stevede
Telefon: 0176-62204154
info@heide-bistro-coesfeld.de - www.heide-bistro-coesfeld.de
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Weihnachtlicher Gaumenschmaus

Rinderrouladen

nach alter Tradition gefiillt mit Gurken, Speck und Mohren mit
Rriftiger Jus - Apfelrotkohl

€68 (fiir 4 Personen )

Rheinischer Sauerbraten vom Rind - Apfelrotkohl

damit der Braten schmackhaft und zart wird, wurde das Fleisch
mehrere Tage in einem Sud (nach altem Familienrezept)

eingelegt und dann geschmort.
€68  (fiir 4 Personen)

Stevede 8a - 48653 Coesfeld-Stevede
Telefon: 0176-62204154
info@heide-bistro-coesfeld.de - www.heide-bistro-coesfeld.de
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Gefliigel und Wild

Zarter HirschRalbsbraten - PreiselbeerJus - Apfelrotkohl
Mit viel Geduld und Liebe zum Produkt wird das Bratenstiick bei

niedriger Temperatur geschmort und immer wieder mit dem eigenen
Bratensaft iibergossen. Das Ergebnis wird Euch schmecken.

€74 (fiir 4 Personen )

Feines Wildragout in Wacholderrahmsauce — Apfelrotkohl

Edele Tleischteile werden mit Rostgemiise angebraten und mit Rotwein
»abgeloscht. Um zartes Fleisch und leckere Sauce zu erhalten bedarf

es eine geduldige Garzeit
€65  (fiir 4 Personen )

Stevede 8a - 48653 Coesfeld-Stevede
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Bitte beachten Sie, dass bei den Hauptgingen Apfel-
Rotkohl mit in der Weihnachtsbox ist und bei der ganzen

Gans die beschriebenen Beilagen inclusive sind.

Servietten Semmelknédel 1 Stange 600 gramm €12.

Apfel-Semmelknédel 4 Stuck 350 gramm € 10.
Geflllter Backapfel 1 Stiick € 25
Karamellisierte Maronen 100 gramm  €11.
Kartoffelkl6Re 4 Stiick 350 gramm € 10.

Bitte diese bis 2 Tage nach Abholung verzehren.
Der Grund : Beim spateren Erwdarmen fallen die fertig

gedrehten Kl6Re wieder auseinander.

Stevede 8a : 48653 Coesfeld-Stevede
Telefon: 0176-62204154
info@heide-bistro-coesfeld.de - www.heide-bistro-coesfeld.de
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Vorher

Feine Rahmsuppe vom Hokkaidokiirbis

( fUr 4 Personen) 1 Liter € 18.

Minsterlander Festtagssuppe ( Rinderkraftbrihe)
mit kraftiger Einlage ( MarkkléRchen, Ei, Blumenkohl
die Einlage ist separat verpackt 320 gramm Einlage

( fiir 4 Personen) 1 Liter Briihe € 24.

Stevede 8a - 48653 Coesfeld-Stevede
Telefon: 0176-62204154
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Nachher

Die Eiskreationen von Herrn Freiberger dirfen bei
keiner Festtafel fehlen. Gerne mdchten wir ihr Weihnacht-

Menl mit diesen Kdstlichkeit bereichern.

Ingwersorbet zur Kirbisrahmsuppe  500ml. €7.

Blutorangensorbet 1Lltr. €8.50

( schmeckt erfrischend lecker in Aperol Spritz )

Bourbon-Vanilleeis 1 Ltr. € 9.50
Lebkucheneis 1 LEr € 9.50

Bitte bringen Sie fiir den Transport eine Isoliertasche mit.

Burgunderzwetschgen 1 Glas 700gr. €8.50

Stevede 8a - 48653 Coesfeld-Stevede
Telefon: 0176-62204154
info@heide-bistro-coesfeld.de - www.heide-bistro-coesfeld.de
B HeideRistroCoesfeld




